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Le diverse fasi



Defogliatore

Ogni foto è stata scattata al frantoio di Ginestra Sabina 



Lavatrice



Molazza in granito

Metodo antico



Frangitore a martello

Metodo tradizionale



Gramolatrice



Decanter



Olio ottenuto

Fase finale



Perchè ho scelto questo
argomento?

 Ho scelto questo argomento perché l’ulivo fa parte del
paese in cui vivo, Oliveto Sabino chiamato così proprio

perchè è la terra degli ulivi, e della nostra cultura.
Vedere la raccolta delle olive ogni anno mi ha fatto

venire la curiosità di capire cosa succede esattamente
dentro al frantoio e come un piccolo frutto possa

trasformarsi in un alimento così prezioso per tutto il
mondo.



Il link e il qr code del mio sito
https://blog-sulle-olive-45e9ba.webnode.it/

https://blog-sulle-olive-45e9ba.webnode.it/
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